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SCHLOSSGUT OBERAMBACH

Biohotel Schlossgut Oberambach, Oberbayern
Kraftort im Grunen mit Farm-to-table-Kulinarik

- 1-_-'::@ Farm to table lautet das kulinarische Motto im

Schlossgut Oberambach oberhalb des Starnberger Sees.
Bio ist dort seit mehr als 20 Jahren selbstverstandlich,
daruber hinaus setzt das Hotel durch seine enge
Kooperation mit ortlichen Bauern, Metzgern und Fischern
auf Saisonalitat und absolute Frische. Zudem verfugt der
denkmalgeschutzte Landsitz Uber einen eigenen
Demeter-Garten, wo auf einem Hektar Flache allerlei
Gemdse, Salate und Krauter wachsen. So wandern Gurke,
Tomate, Paprika, Karotte, Bohne, Zucchini und Co. vom angrenzenden Feld direkt in die Hotelklche.
Bio-Landgartner Manuel Chinea José zeigt Interessierten gern personlich, was aktuell gedeiht und wie
es sich besonders geschmackvoll verarbeiten lasst. Im ,Gemuse-Hausl“ sind die taglich frisch
geernteten Produkte fur Hausgaste wund Ausflugler auch zum Mitnehmen erhaltlich.
www.schlossgut.de

Foto (download): Im oberbayerischen Schlossgut Oberambach stammen Gemduse, Salate und Krauter
vom eigenen Demeter-Feld auf einem Hektar Flache. © Schlossgut Oberambach/Robert Kittel
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